
Mousse de chocolate
SIN HUEVO, SIN HARINA DE TRIGO, SIN AROMA

INGREDIENTES
• 400 ml de crema chantilly 
• 200 gr de chocolate de pastelería derretido

INSTRUCCIONES
• Batir la crema con batidora electrica hasta que suba, y 

mientras tanto derretir el chocolate en baño maría. 
• Incorporar el chocolate a la crema, batiendo a mano, y po-

ner a enfriar por 1 a 2 horas antes de servir.
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